Tradycyjna polska biesiada trwajgca do 12 godzin, obejmujgca dwa warianty menu. Pierwszy zapewnia
przystawke, obiad ztoZzony z zupy i dania gtéwnego, zimnej ptyty przekqgsek i dan nocnych gorgcych. Drugi sktada
sie z przystawki, obiadu ztozonego z zupy i dania giownego, deseru, zimnej plyty przekgsek, dan nocnych gorgcych
i stotu wiejskiego. Ponadto, pierwszy jak i drugi wariant obejmuje takze bufet napojow gorgcych, powitanie gosci
winem musujgcym, a Pare Miodgq tradycyjnie - chlebem i solq.

Cena uwzglednia: menu, obstuge kelnerskq do 12 godzin, eleganckie nakrycie stotu (biate obrusy, serwety, swiece),
dekoracje kwiatowgq - 1 wiqzanka/10 osob.

Wariacja nr 1 - 329 zt/osobe

Przywitanie chlebem i solg Pary Mtodej
Powitanie gosci winem musujgcym z maling

Przystawka:
Jedna propozycja do wyboru
Carpaccio z tososia
Carpaccio warzywne z sosem czosnkowym
Satatka z wotowiny po meksykarisku
Satatka z pstrggiem wedzonym

Zupa:
Jedna propozycja do wyboru
Roso6t z makaronem
Krem z pomidoréow z groszkiem ptysiowym
Krem z pieczonych warzyw
Barszcz ukrainski
Krem pieczarkowy z borowikami i grzankami serowymi

Danie gtéwne:

Do wyboru trzy rodzaje miesa, tqgcznie 2 porcje na osobe
Roladka drobiowa z suszonymi pomidorami
Udko z kurczaka
Kotlet schabowy
Filet z dorsza w sezamie
Roladki wieprzowe w sosie wtasnym
Karczek pieczony w sosie tymiankowym
Schab ze sliwkg w sosie pieczeniowym
Schab zapiekany z pieczarkami i serem
Piers drobiowa nadziewana szpinakiem
Kotlet drobiowy otulony boczkiem



Dodatki:

Do wyboru trzy rodzaje dodatkdw, tqcznie 1,5 porcji na osobe
Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Ziemniaki puree
Ziemniaki zapiekane z ziofami
Frytki
Kluski $laskie
Kopytka
Ryz

Surowki:
Do wyboru trzy rodzaje, tgcznie 1 porcja na osobe
Suréwka z kapusty biatej
Suréwka z kapusty czerwonej
Buraczki z cebulka
Suréwka z kapusty kwaszonej
Suréwka z marchwi i jabtka
Suréwka z warzyw mieszanych
Suréwka z fasolki szparagowej i papryki

Zimna ptyta przekasek:

Do wyboru siedem rodzajow, fqcznie 3,5 porcji na osobe
Koreczki ze schabu pieczonego
Koreczki z kurczaka w sezamie

Roladki z indyka i twarogu
Galantyna z kurczaka
Satatka grecka
Satatka na szlaku
Satatka z kietkami i szynkg
Satatka jarzynowa
Sled? po wegiersku
Sledz w oleju z cebula
Deska mies pieczonych
Deska wedlin i seréw
Karczek nadziewany musem drobiowym
Medaliony z poledwicy wieprzowej z musem brokutowym
Bajeczne jajka w 3 smakach
Galaretka wieprzowa z octem winnym i cebulg
Papryczki faszerowane
Pomidor nadziewany salami
Satatka owocowa
Dodatkowo podajemy: pieczywo, masto, pikle

Danie nocne gorace:
Do wyboru dwa rodzaje serwowane w odstepie ok. 3h, 1 porcja na osobe



Barszcz z krokietem z kapustg i pieczarkami
Barszcz z pasztecikiem
Bigos
Bogracz
Boeuf stroganow
Koreczki serowo — boczkowe
Koreczki sliwkowo — boczkowe
Szasztyk wieprzowy
Szasztyk drobiowy
Zupa gulaszowa

Napoje bez limitu:
Kawa/herbata w formie bufetu



Wariacja nr 2 - 399 zt/osobe

Przywitanie chlebem i solg Pary Mtodej
Powitanie gosci winem musujgcym z maling

Zupa:
Jedna propozycja do wyboru
Rosét z makaronem
Krem z pomidoréow z groszkiem ptysiowym
Francuska zupa ziotowa z grzankami
Krem ze szparagdéw z pomidorkami suszonymi i migdatami
Gorska zupa porowa z lanymi kluskami

Danie giowne:
Do wyboru trzy rodzaje miesa, tgcznie 2 porcje na osobe
Roladka drobiowa z suszonymi pomidorami
Udko z kurczaka
Kotlet schabowy
Filet z dorsza w sezamie
Grillowany toso$
Roladki wieprzowe w sosie wtasnym
Karczek pieczony w sosie tymiankowym
Schab ze sliwka w sosie pieczeniowym
Schab zapiekany z pieczarkami i serem
Piers drobiowa nadziewana szpinakiem
Kotlet drobiowy otulony boczkiem
Pier$ drobiowa nadziewana szynka szwarcwaldzka
Zrazy wotowe zawijane w sosie wiasnym
Poledwiczka wieprzowa nadziewana serem feta
Warkocz gorski z poledwicy wieprzowej i schabu w sosie z zielonym piprzem

Dodatki:

Do wyboru trzy rodzaje dodatkdw, fgcznie 1,5 porcji na osobe
Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Ziemniaki puree
Ziemniaki zapiekane z ziotami
Frytki
Kluski $laskie
Kopytka
Ryz
Kasza gryczana / peczak



Surowki:
Do wyboru trzy rodzaje, tgcznie 1 porcja na osobe
Suréwka z kapusty biatej
Suréwka z kapusty czerwonej
Buraczki z cebulka
Suréwka z kapusty kwaszonej
Suréwka z marchwi i jabtka
Suréwka z warzyw mieszanych
Suréwka z fasolki szparagowe;j i papryki

Jarzyny na ciepto:
Do wyboru jeden rodzaj, tgcznie 1 porcja na osobe
Buraczki zasmazane
Modra kapusta
Bukiet warzyw gotowanych
Kapusta biata zasmazana

Deser:

Do wyboru jeden rodzaj, tgcznie jedna porcja na osobe
Cannelonni nalesnikowe z musem jogurtowymi malinami
Panna cotta z brzoskwinig
Krem czekoladowy z musem brzoskwiniowym

Zimna ptyta przekasek:

Do wyboru siedem rodzajow, tqgcznie 3,5 porcji na osobe
Koreczki ze schabu pieczonego
Koreczki z kurczaka w sezamie

Roladki z indyka i twarogu
Galantyna z kurczaka
Satatka grecka
Satatka na szlaku
Satatka z kietkami i szynkg
Satatka jarzynowa
Sled? po wegiersku
Sledz w oleju z cebula
Deska mies pieczonych
Deska wedlin i serow
Karczek nadziewany musem drobiowym
Medaliony z poledwicy wieprzowej z musem brokutowym
Bajeczne jajka w 3 smakach
Galaretka wieprzowa z octem winnym i cebulg
Papryczki faszerowane
Pomidor nadziewany salami
Satatka owocowa



Dodatkowo podajemy: pieczywo, masto, pikle

Stot z wiejski z daniem gorgcym nocnym:

Udziec pieczony z sosem chrzanowym serwowany z ziemniakami
Regionalne kietbasy swojskie
Miesa pieczone z zestawem soséw
Pasztet pieczony
Ogoérki kwaszone
Smalec swojski, chleb wiejski

Danie nocne gorace nr 2:

Do wyboru jeden rodzaj serwowany w odstepie ok. 3h od dania ze stotu wiejskiego, 1 porcja na osobe
Barszcz z krokietem z kapustg i pieczarkami
Barszcz z pasztecikiem
Bigos
Bogracz
Boeuf stroganow
Koreczki serowo — boczkowe
Koreczki sliwkowo — boczkowe
Szasztyk wieprzowy
Szasztyk drobiowy
Zupa gulaszowa

Napoje bez limitu:
Kawa/herbata w formie bufetu



